
 

Entrantes Fríos/ Entrantes Fríos 
Ensalada Mixta (Lechuga, Tomate, Cebolla, Zanahoria y Aceitunas) 

Ensalada Mixta (Leituga, Tomate, Cebola, Zanahoria e Olivas) 
Ensalada O Castro (Mixta más: Remolacha, Espárragos, Atún, Apio, Pepinillos, Arroz y Huevo Cocido) 
Ensalada O Castro (Mixta mais: Remolacha, Espárragos, Atún, Apio, Pepinillos, Arroz e Ovo Cocido) 

 

Entrantes Variados/ Entrantes Variados 
Croquetas O Castro 
Croquetas O Castro 

Puntilla de Calamar 
Puntilla de Calamar 

Pimientos del Piquillo Rellenos 
Pementos do Piquillo Recheos 

Verduritas a la Plancha con Jamón Ibérico 
Verduriñas á Prancha con Xamón Ibérico 

Pulpo a la Plancha 
Polvo á Prancha 
Pulpo a la Feria 

Polvo á Feira 

Revueltos/ Revoltos 
Revuelto de Setas con Gambón 

Revolto de Cogomelos con Gambón 
Revuelto de Esparragos Trigueros con Gambón 
Revolto de Esparragos Trigueiros con Gambón 

Revuelto de Algas “Wakame” con Erizos de Mar 
Revolto de Algas “Wakame” con Ourizos do Mar 

Revuelto de Algas “Espagueti de Mar” con Gambón 
Revolto de Algas “Espagueti do Mar” con Gambón 

Ajillos/ Ajillos 
Setas al Ajillo 

Cogomelos ao Allo 
Setas con Gambones al Ajillo 

Cogomelos con Gambóns ao Allo 
Gambones al Ajillo 
Gambóns ao Allo 

Sopas/ Sopas 
Sopa de Pescado y Marisco 

Sopa de Peixe e Marisco 
Sopas de Temporada 

 
 
 



 
 

Mariscos/ Mariscos 
Almejas a la Marinera 
Ameixas á Mariñeira 
Almejas a la Plancha 
Ameixas á Prancha 

Longueirones a la Plancha 
Longueirons á Prancha 

Colas de Langostino peladas al Whisky 
Colas de Lagostino peladas ao Whisky 

Langostinos a la Plancha 
Lagostinos á Prancha 

“Previo encargo preparamos toda clase de Marisco” 
“Previo encargo preparamos toda clase de Marisco” 

 

Arroces (Mínimo dos Personas)/ Arroces (Mínimo duas Persoas) 
Paella mixta (Solamente por encargo) 
Paella mixta (Soamente por encargo) 

Paella de Marisco (Solamente por encargo) 
Paella de Marisco (Soamente por encargo) 

Arroz Caldoso de Pescado y Marisco 
Arroz Caldoso de Peixe e Marisco 

Arroz con Bogavante 
Arroz con Bogavante 

 

Pescados/ Peixes 
Rape en salsa de Marisco 
Rape en salsa de Marisco 

Bacalao con Vieiras y Algas en una salsa Gallega 
Bacallau con Vieiras e Algas nunha salsa Galega 

Merluza con Salmón Ahumado en salsa de Langosta 
Pescada con Salmón Afumado en salsa de Lagosta 

Merluza con cocochas a las tres salsas 
Pescada con cocochas ás tres salsas 

Supremas de Lubina con Langostinos 
Supremas de Robaliza con Lagostinos 
Rodaballo con salsa de Erizos de Mar 

Rodaballo con salsa de Ourizos do Mar 
Salmón Fresco al Limón 
Salmón Fresco ao Limón 

Parrillada de Pescado (Mínimo dos Personas) 
Parrillada de Peixe (Minimo duas Persoas) 

“Para otras preparaciones de pescado, por favor consúltennos” 
“Para outras preparacións do peixe, porfavor consúltennos” 

 



 
 

 
 
 

Carnes/ Carnes 
Ternera en salsa de Nueces “O Corgo” 
Tenreira en salsa de Noces “O Corgo” 

Ternera en salsa con Champiñones “Fricandó” 
Tenreira en salsa con Champiñós “Fricandó” 

Delicias de París (Lomo relleno de Jamón y Queso al Vino Tinto) 
Delicias de París (Lombo recheo de Xamón e Queixo ao Viño Tinto) 

Chuleta de Ternera a la Crema 
Chuleta de Tenreira á Crema 

Chuletòn de Ternera de ½ kilo al Queso de Tetilla 
Chuletón de Tenreira de ½ quilo ao Queixo de Teto 

Solomillo de Ternera a la Pimienta 
Solombo de Tenreira á Pementa 

Chuletón de Buey de ½ kilo (aprox.) 
Chuletón de Boi de ½ quilo (aprox.) 

Solomillo de Buey 
Solombo de Boi 

Solomillo de Cerdo a la Mostaza 
Solombo de Porco á Mostaza 

Presa y Abanico de Cerdo Ibérico al Oporto 
Presa e Abanico de Porco Ibérico ao Porto 

Solomillo de Cerdo Ibérico 
Solombo de Porco Ibérico 

Chuletitas de Cordero Lechal 
Chuletitas de Cordeiro Lechal 

Pato a las cinco Bayas en salsa de Miel 
Pato ás cinco Baias en salsa de Mel 

Magret de Pato con Setas y Alcachofas fritas 
Magret de Pato con Cogomelos e Alcachofas fritas 

Magret con Foie con salsa de Naranja y Cantarelus 
Magret con Foie con salsa de Laranxa e Cantarelus 

Delicias de Foie con ensalada de Frutas 
Delicias de Foie con ensalada de Froitas 

“Para otras preparaciones de Carnes, por favor consúltennos” 
“Para outras preparacions de Carnes, porfavor consúltennos” 

 
 
 
 
 
 
 



 

Repostería de O Castro / Repostería do Castro 
Tarta de galleta, crema y chocolate 
Torta de galleta, crema e chocolate 

Budin de chocolate con helado de mandarina 
Budin de chocolate con xeado de mandarina 

Tiramisú 
Tiramisú 

Semifrío de Pedro Ximénez con pasas 
Semifrío de Pedro Ximénez con pasas 
Biscuit de turrón con chocolate caliente 
Biscuit de turrón con chocolate quente 

Flan de huevo 
Flan de ovo 

Tarta de chocolate blanco, queso y frutos del  bosque 
Torta de chocolate branco, queixo e froitos do bosque 

Dulce de queso 
Doce de queixo 

Helados / Xelados 
Tarta helada 
Torta xeada 

Cornetes 
Cornetes 
Mega 
Mega 

Helados de hielo 
Xelados de xeo 

Bolas de sabores  (manzana, mandarina, chocolate, nata, vainilla etc.) 
Bólas de sabores 

Frutas / Froitas 
Kiwi con zumo de naranja o con nata 
Kivi con zume de laranxa ou con nata 

Fresas con zumo de naranja (temporada) o con nata 
Fresas con zume de laranxa (tempada) ou con nata 

“Otras frutas consultar” 
“Outras froitas consultar” 

 
 

La carta puede sufrir alguna modificación porfavor consulten al tel. 981485132 
 

Reservas de mesa exclusivamente por teléfono 981485132 


